CONCOURS
DES PRODUITS FERMIERS INNOVANTS

ANNEE 2020

REGLEMENT

|. Nature et objectifs du concours

Le Département de la Loire, dont le siége est sitliéd6tel du Département, 2 rue Charles de
Gaulle — 42022 Saint Etienne cedex 1, organiseolecQurs des produits fermiers innovants
2020.

Ce concours est ouvert a tous les producteurs ferpiis du département de la Loire du

3 février au 31 décembre 2020.

Il a pour objectif de mettre en lumiére la quatigs produits du terroir et le savoir-faire des
agriculteurs.

Les produits seront notamment évalués :

- sur leur qualité organoleptique (aspect visuel,aeur, texture, golt, originalité et aspect
nutrition/sante),

- sur la présentation de la préparation dans son eballage (nom de la préparation,
gualité esthétique et caractere innovant),

- sur la démarche de développement durable.

Ces 3 types de criteres devront intégrer un ou plisurs caracteres innovants (recette,
forme, emballage, nom, mode de commercialisation...).
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[I. Conditions de Participation

1. Conditions générales

= Ce concours concerne tous types de produits fesnfisdariqués et transformés sur
I'exploitation dont les boissons alcoolisées ou non (hors vilhes produits présentés
devront étre des produits dont le développemenadstve et qui sont effectivement
commercialisés par leur concepteur ou le seronthaioement, et ceci de maniére
pérennelLes projets de nouveaux produits ne seront pas adsi

= Les produits présentés devront provenir d’explatet agricoles individuelles ou sous
forme sociétaire (GAEC, EARL...) comptabilisant unxmaum de cing salariés
Equivalent Temps Plein (E.T.P.) et de six assani@simum sur I'exploitation.

= Les produits présentés devront répondre a la &gsl en vigueur notamment sur le
plan sanitaire.

= Les exploitations devront justifier de leur affilen AMEXA, ou dans le cas contraire
elles devront justifier que leurs revenus agricogsésentent 30% minimum de leurs
revenus globaux. (fournir le dernier avis d’'impmsitet prendre en compte la ligne 5).

= Seuls les produits pouvant étre consommés en l&tdes produits pouvant étre
réchauffés a la poéle ou au four ou nécessitanbrgwee cuisson seront acceptés pour
concourir. L'organisateur se réserve le droit deser un produit pour impossibilité
de mise en ceuvre technique.

= Les lauréats des années précédentes sont autorisésoncourir en présentant un
produit différent.

» Les participants non lauréats des années précédenteont autorisés a présenter le
produit non primé s'’il a été revu et amélioré.

= Une exploitation ne peut présenter qu’un seul pitaluconcours.
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2. Déroulement du concours.

Classiquement, le concours des produits fermiemsviants se déroule en quatre étapes :

= La vérification des dossiers de candidature, réaée par I'organisateur.

» La réunion d’une commission de conseil technique ssemblant techniciens et
cuisiniers. Cette étape est organisée en collaboi@t avec la Chambre
d’agriculture et vise a aider les participants a amliorer la qualité du produit
gu’ils présentent a la dégustation (étape non oblgjoire a visée de conseils).

= 2 séances de dégustation avec notation : 'une pan jury professionnel et la
seconde par un jury de collégiens.
Ces deux réunions auront pour but I'établissement 'dn classement des
produits présentésafin de définir les lauréats 2020

= La cérémonie de remise des prix du concours.

3. Composition du dossier

Le dossier de candidature sera composé des piecas/antes :

» pulletin de candidature diment rempli et signé,

» fiche «description du produit » ddment remplie dont les éléments seront
présentés aux jurys,

= attestation AMEXA ou dernier avis d'imposition,

= RIB,

= numéro de SIRET.

Retrait des dossiers d’inscription par téléphon84id7.43.71.02 ou sur www.loire.fr.
Les dossiers d'inscription devront parvenir avatd mars 2020 a 17 heurgsachet de la

poste faisant foi ou dép6t en main propre au Dépaeht). Les frais d’envoi de ces dossiers
seront & la charge du participant.

lls seront a adresser au :

Département de la Loire
PADD - DFA - Service Agriculture
Concours Produits
Fermiers Innovants 2020
2 rue Charles de Gaulle
42022 Saint Etienne Cedex 1

Les candidats seront ensuite recontactés par egumail ou téléphone.
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Les conditions d’envoi, de collecte et/ou de dégés produits retenus (dates et heures
butoirs...) seront alors précisées.

Afin de garantir une dégustation dans des conditiosm optimales (par la commission de
conseil technique et les 2 séances de dégustatiofficielles), une quantité minimale de
produit & déguster sera déterminée par type de pradt.

Les candidats devront alors fournir gracieusement &autorité organisatrice la quantité

de produit nécessaire au bon déroulement des deuxéglstations officielles, et le cas
échéant de la commission de conseil technique.

L’autorité organisatrice se réserve le droit depae retenir un produit qui, pour des raisons
techniques ou sanitaires de mise en ceuvre, negitoétne présenté lors des dégustations.

4. Déroulement de la commission de conseil technigégpe non obligatoire)

La commission de conseil technique est organiséaramt des dégustations officielles, dans
I'objectif d’apporter aux producteurs qui le soubat des conseils techniques pour améliorer
le produit en compétition.

Celle-ci est composée d’experts et de technicigmisyont déguster et apprécier les produits.
Les remarques et suggestions formulées serontiis@s aux producteurs.

Il sera également proposé aux producteurs de prezmhtact avec un chef cuisinier référent
qui pourra les conseiller personnellement.

La participation a cette commission de conseil negle, et le contact personnalisé avec un
chef cuisinier, sont des étapes facultatives.

5. Déroulement des déqgustations — notations officislle

La dégustation du produit se fait avant I'évaluatote I'emballage. Celui-ci devra, dans la
mesure du possible, étre rendu anonyme : pas dedegponoducteurs, ni de coordonnées, ni
toute indication autre gqu’une description succindte produit. Cependant, les noms des
produits seront conservés car ils font aussi pddiévaluation du caractére innovant.

Les critéres pour le jugement seront notamment :

= Les caractéristiques organoleptiques et sensariéltaluées lors de la dégustation
du produit (aspect, odeur, texture, godt, caraciar@vant, aspect nutrition
santé...) (10 points)

= La présentation du produit dans son emballage (denta préparation, qualité
esthétique, caractéere innovant) (8 points)

= L’engagement de I'exploitant et du produit en tesnde développement durable
(2 points).
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Une fois les tests achevés par les jurys, lestaisulle I'évaluation recueillis sous forme de
notes permettront de déterminer le classement éinlal palmares.
Afin d’établir celui-ci, une pondération des notais sera effectuée :

- Jury professionnel - coefficient 2
- Jury de collégiens - coefficient 1

[ll. Nature des récompenses

Ce concours sera doté de prix qui prendront |a éodin:

o

Prix pour des actions de communication d’'une valeuglobale de 3 800 §somme a
partager entre les 5 premiers lauréats) afin deeldpper un nouveau produit, de
communiquer sur les produits et/ou sur I'explodati(par exemple : conception de
panneaux, création de fascicules ou d’étiquettpaatives de I'emploi du produit...). Le
projet de communication devra étre présenté au fEpant pour validation au plus tard
le 30 juin 2021, et les factures acquittées devébra transmises au Département au plus
tard le 30 novembre 2021 pour versement du prix.

Prix pour un séjour d'une valeur globale de 3 500 €somme a partager entre les 5
premiers lauréats). Une fois la prestation réaletgeayée par le bénéficiaire, les factures
acquittées devront étre transmises au Départem&@t hovembre 2021 au plus tard, pour
le versement du montant du prix.

Prix pour un repas gastronomique dans un restaurantigérien d’une valeur globale

de 950 €a répartir entre les’67°, 8° lauréats et le lauréat de la mention spécialeidtnés
du jury. Une fois la prestation réalisée et payael@ bénéficiaire, les factures acquittées
devront étre transmises au Département le 30 nower2021 au plus tard, pour le
versement du montant du prix.

Les récompenses se répartissent de la facon seivant

PALMARES

1°" lauréat 1 000 € de prix pour des actions de communication
1 200 € de prix pour un séjour

2° lauréat 800 € de prix pour des actions de communication
800 € de prix pour un séjour

3° lauréat 700 € de prix pour des actions de communication
600 € de prix pour un séjour

4° lauréat 700 € de prix pour des actions de communication
500 € de prix pour un séjour

5° lauréat 600 € de prix pour des actions de communication
400 € de prix pour un séjour

6° lauréat 300 € de prix pour un repas gastronomique

7¢ lauréat 250 € de prix pour un repas gastronomique

8° lauréat 200 € de prix pour un repas gastronomique

MENTION SPECIALE PRESIDENT DU JURY

MS | 200 € de prix pour un repas gastronomique
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Les lots ne pourront en aucune maniere étre attribés en espéces.

Les participants seront contactés pour la cérémonide remise des prix du concours. Le
palmares sera dévoilé et les lots remis. lls serordttribués par une Commission
Permanente.

Les lauréats s’engagent a étre présents sur soltiziion du Département a la remise des
prix et participeront a un marché de producteurs (8sir une journée) qui sera organisé
afin de promouvoir leur produit primeé. La vente deproduits sera possible.

V. Composition du jury

Pour I'année 2020, le partenariat avec un colle&gied.oire aboutit a la constitution d’un jury
de collégiens en paralléle du jury classique psifemel.

Les produits seront donc soumis a I'évaluation §lays a deux dates différentes :

- Une premiére séance de dégustation — notation, upajury composé de
collégiens ;

- Une seconde séance de dégustation — notation garylgrofessionnel. Il sera
composé de grands chefs ligériens, de personndbtédes du monde de la
gastronomie (Association des cuisiniers de la Lairedes élus du Département,
des agents des services et des représentants lgasxmrofessionnels en contact
fréquent avec le monde agricole.

V. Compléments

Les membres du (des) jury(s) se réservent la pbssitau vu des candidatures recues,
d’attribuer ou non les récompenses prévues.

Les jurys sont souverains dans leurs choix.

La participation au concours implique I'acceptatthnprésent réglement et vaut renonciation
a toute réclamation.

Le Département se réserve en outre le droit deégeyca un report, une annulation ou a un
changement dans l'organisation de ce concours le€aossiers insuffisamment nombreux
ou en cas de force majeure.

Les mentions relatives aux prix attribués (laurélassement...) lors de ce concours ne seront
utilisables que pour les produits fabriqués surgleitation titulaire du prix. Tout abus
pourrait entrainer le retrait du prix et de sonitdite I'utiliser.

Les informations recueillies font I'objet d’un trament informatique destiné a recueillir les
inscriptions au concours.
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Les lauréats autorisent gracieusement l'autorig@misatrice du concours a utiliser leurs noms
et coordonnées postales a des fins de communicatstitutionnelle sur le concours ; et
conformément a la loi n°78-17 du 6 janvier 1978 i(lioformatique et libertés)les
participants bénéficient d’'un droit d'acces et detification aux données personnelles les
concernant aupres du P6le Aménagement et DévelappeDurable, Service Agriculture,

2 rue Charles de Gaulle, 42022 Saint-Etienne cédex

Le réglement peut étre adressé gratuitement, & foersonne qui en fait la demande. Pour
cela, il convient de contacter le Service Agrictdtaux coordonnées ci-dessous.

Pour toute information complémentaire s’adresser au

Département de la Loire
Pbole Aménagement et Développement Durable
Service Agriculture
2, rue Charles de Gaulle
42022 Saint-Etienne Cedex 1
Contact : Isabelle Thizy
Tel : 04.77.43.71.02
isabelle.thizy@loire.fr

VI. Calendrier prévisionnel relatif aux différentes étapes du concours :

» Du lundi 3 février au vendredi 13 mars 2020
Appel a candidatures et inscription au concours.

» Le vendredi 13 mars 2020 & 17 heures
Date limite de réception ou dépbt des dossiers.

» A partir du lundi 16 mars 2020:
Etude des dossiers.
Réponse aux personnes (tél et mail) avec orgamisdg la présentation des produits a la
Commission de conseil technique.

» Lundi 30 mars et mardi 31 mars 2020 :
Collecte des produits pour la Commission de conselinique (facultatif).

> Mercredi 1°" avril 2020:
Commission de conseil technique proposée aux catsdfthcultatif).

» Du 14 avril au 29 mai 2020 :
Contact des producteurs volontaires avec leurreisiéférent (facultatif).

Page 7/8



> Juin 2020:

Dépot et collecte des produits retenus pour lesistagons.
Une dégustation et notation par le jury de protessels.
Une dégustation et notation par le jury de collégie

Détermination du classement et définition du paésar

» _Octobre 2020:
Cérémonie de remise des prix par le Président ghauDEment ou son représentant.

Page 8/8



